


400 000 ₽

*Veter — ресторанный проект звездного дуэта: 
Антона Пинского и Ксении Собчак на палубе
«Летучего Голландца». Veter - ресторан с русской
душой и французской элегантностью. 
Каждая строка в меню покажется знакомой, 
но ни одно блюдо не будет классическим.
Гастрономические аллегории для Veter создает
шеф-повар Михаил Бобылёв (ех: Blondie, Medusa).





Мясная тарелка    1900 
(ростбиф, язык) 100 гр./100 гр.

Овощная тарелка (помидоры, огурцы,  950 
болгарский перец), соус дзадзыки

Тарталетка с икрой палтуса и гребешком 720

Тарталетка с овощами и козьим сыром 480

Тарталетка с ферментированной сливой 480 
и домашним сыром

Тарталетка с говяжьей щекой   700

Тарталетка с тартаром из говядины  600

Тарталетка с крабом и икрой   980

Холодец с языком, горчичное мороженое 520

Рыбная тарелка    2900
(масляная копчёная рыба, 
лосось с/с в свекле) 110 гр./120 гр.

Мимоза     400

Крабовый салат    480

Сельдь под шубой    200

Оливье с языком    290

Паттисоны 200

Огурцы  400

Капуста 200

Грузди  420

Лук  400
жемчужный

Опята  400

Черемша 200

Перец  300
рамиро

Сало,  300 
хрен, 
горчица

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ САЛАТЫ 100 гр.

СОЛЕНЬЯ НА ВЫБОР 100 гр.



Жульен в булочке за 1 шт.   300

Баклажановая икра 100 гр.   300

Сельдь с картофелем за 100 гр.  400

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Скумбрия, печёный картофель,  1100 
соус Белое вино

Пирог с бычьими хвостами   980

Фаршированный перец   980

Цыплёнок с огня, перец Рамиро  1100

Каре ягнёнка за 100 гр.   1200 
С томатами, салат ачучук

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Черёмуховый торт    650

Миндальный торт    690

ДЕСЕРТЫ 100 гр.

Лангустины за 100 гр.    550

Гребешок 100 гр.    1900

Кальмары 100 гр.    1800

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Хлебная корзина    300 
(бородинский, тартин) с маслом








